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Plaza Culinaria Edition 2021
12.-14. November 2021, Messe Freiburg

Pandemiebedingt auf kleinerer Flache und zu gunstigeren
Ticketpreisen prasentiert die Plaza Culinaria Edition 2021 er-
lesene Gaumenfreuden und unterhaltsame Kochvorfiihrun-
gen

Die dreitdgige Genussmesse startet am 12. November 2021

Seit Jahren ist die Plaza Culinaria ein Highlight im Freiburger Ver-
anstaltungskalender. Aufgrund der sich monatlich andernden Re-
geln der baden-wirttembergischen Coronaverordnung hat die
Messe Freiburg fir dieses Jahr mit der Plaza Culinaria Edition
2021 eine Sonderedition aufgelegt. Diese findet auf kleinerer Fla-
che mit einer grof3ziigigen Aufplanung statt, um Ausstellern so-
wie Besucherinnen und Besuchern ausreichend Platz und Ab-
stand zu ermdéglichen. In den Hallen 1 bis 3, im Foyer sowie im
AulBenbereich der Messe Freiburg prasentieren rund 200 Ausstel-
ler ausgefallene Delikatessen und beliebte Kdstlichkeiten, Bier,
Wein und regionale Brande. Auch nitzliche Kichenhelfer und in-
novative Produkte rund ums Kochen und Backen sind auf der
Messe erhéltlich. Am Samstag ist Sternekoch Tim Raue zu Gast
im Kochstudio. Wer mag, erhélt Tipps und Tricks fur die Zuberei-
tung leckerer Gerichte und mit etwas Gliuck im Anschluss an die
Kochvorfihrung ein kleines ,,Probiererle®. Mit ihrem Pop-up-Res-
taurant ,,Hawara“ bieten die beiden Kéche Yannik Spielmann und
Nicolai Heuer mit Unterstitzung von Sonia Wagner Spitzenkliche
auf Sterne-Niveau. Nach ihrem Gastspiel im ,,Kuro Mori“ im Okto-
ber sind die beiden Kéche nun auf der Plaza Culinaria. Hier haben
Feinschmecker die Gelegenheit, in den Genuss ihrer Kochkunst
zu kommen. Fir Kinder ab 6 Jahren bieten die Kéche der Natur-
park-Kochschule Stdschwarzwald erstmals Mitmachprogramme
an, bei denen die Kleinen selbst den Kochléffel schwingen kon-
nen. Sparfuchse aufgepasst: Online-Tickets fur Erwachsene und
Jugendliche ab 13 Jahren gibt es ermafigt fir 6 Euro unter
www.plaza-culinaria.de und bei allen Reservix-Vorverkaufsstel-
len. Die Preise vor Ort betragen 10 Euro sowie ermafigt 8 Euro.
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.Zahlreiche Austeller hatten uns schon friihzeitig signalisiert, dass sie
ihre Teilnahme an der diesjahrigen Genussmesse absagen muissen.
Einige Gastronomen leiden unter akutem Personalmangel. Andere sa-
hen Schwierigkeiten, die mit der Coronaverordnung einhergehenden
HygienemalRnahmen umfassend umsetzen zu kénnen.“ informiert Da-
niel Strowitzki, Geschéftsfiihrer der Freiburg Wirtschaft Touristik und
Messe GmbH & Co. KG (FWTM). Mit der Plaza Culinaria Edition 2021
bieten wir nun eine kleine, aber feine Sonderedition mit rund 200 Aus-
stellern. In diesem Jahr nicht stattfinden werden das Charity-Event am
Donnerstagabend und das Genussfestival in Halle 1. Die Ausstellungs-
flache konzentriert sich auf die Hallen 1 bis 3, das Foyer und den Mes-
seboulevard.”

Fur Hobbykdche und Topfgucker

GenielBer und Hobbykéche kdnnen am Samstag, 13. November im
Kochstudio dem bekannten Sternekoch Tim Raue Uber die Schulter
schauen. Sein Berliner Restaurant ,, Tim Raue” gilt als eines der 50 bes-
ten weltweit. Der 47-jahrige Ausnahmekoch ist regelmafig in verschie-
denen TV-Kochshows zu sehen. Auf der Plaza Culinaria Edition 2021
bietet er den Messebesuchern ein Geschmacksfeuerwerk hdchster
Gute. Fur den Freiburger Verleger und Juristen Hans Albert Stechel
und Cartoonist Peter Gaymann ist der Kochauftritt auf der Plaza Culi-
naria ein wahres Heimspiel. In ihrem Freiburg Kochbuch spielen Hih-
ner nicht nur bei der Zutatenliste der Rezepte eine Rolle. Gaymanns
Huhnercartoons bringen einen bei der Rezeptauswahl zum Schmun-
zeln. Auch die beiden Redaktionen des Burda Verlags, ,einfach ba-
cken“ und ,Meine Familie und ich®, wirbeln im Kochstudio. Fir ,einfach
backen® zeigt Luisa Zerbo, Finalistin der SAT 1 Kochshow , The Taste®
wie Torten und Kuchen auf jeden Fall gelingen. Die genauen Zeiten
der Kochvorfihrungen finden Interessierte online unter www.plaza-cu-
linara.de.

Egal, ob Fleischesser, Vegetarier oder Veganer: Die Edition 2021 der
Plaza Culinaria bietet Messebesucherinnen und -besuchern ein vielfal-
tiges kulinarisches Angebot. Insbesondere in der Start-up Area ,Food
Rockerz® prasentieren einige junge Unternehmen innovative vegane
und vegetarische Produkte. Eine nachhaltige Alternative fir Kuhmilch-
allergiker und Veganer ist beispielsweise der erste in Glasflaschen ab-
geflllte Haferdrink aus Getreide, das zu 100 Prozent aus der Schwarz-
waldregion stammt. Dass vegane Kiiche vielféltig, gesund und kreativ
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sein kann, mochten die ,Flying vegans® mit ihrem veganen Catering
zeigen. Sie bieten verschiedene Themenboxen zum Frihstick, fir ein
Picknick oder beispielsweise einen italienischen Abend zuhause an.
Vegane Saucen und Fleischalternativen sind bei dem Start-up ,Sin
Carne Schwarzwald® erhéltlich. Die Produkte werden auf Basis von ro-
ten Linsen, Kartoffeln, Kichererbsen, Bohnen und Seitan hergestellt.
Wer fur sein nachstes Gin Tasting noch auf der Suche nach stim-
mungsvoller Dekoration ist, sollte am Stand von ,Ginsouls* vorbei-
schauen. Die Manufaktur upcycelt Ginflaschen und stellt daraus ve-
gane Kerzen her.

Auch in diesem Jahr sind wieder mehrere Aussteller vertreten, die
handwerklich hergestellte Spezialitaten in Slow-Food-Qualitat prasen-
tieren: Von franzdsischem Nougat tiber spanisches Friichtebrot bis hin
zu italienischem Mandelgeback sowie Antipasti, Tapenaden, Salami
und Kése wie auch Wein und Edelbranden gibt es in Halle 2. Einen
neuen Weg eingeschlagen hat der Edelbrenner Markus Wurth aus
Neuried. Er stellt aus einem speziellen Gin ein hochprozentiges Des-
tillat her, das sich trépfchenweise mit Tonic Water mischen lasst. Das
Getrank bleibt auf diese Weise unter einem Prozent Alkoholgehalt und
ist dennoch echter Gin, der auch so riecht und schmeckt.

Palastinensisch-israelische Kiche, Gourmet-Buffelburger und Mexi-
can Streetfood mit Burritos, Quesadillas und Tacos sind nur ein paar
der Kostlichkeiten, die Besucherinnen und Besucher auf dem Mes-
seboulevard vor den Messehallen geniel3en kénnen. Hier bieten aus-
gewahlte Food Trucks verschiedene Spezialitditen an. Ein Muss fur
Freunde hochprozentiger Drinks ist ,,Bloody Harry“. Das auf3ergewthn-
liche Getrank auf Rum-Wodka-Basis vereint die Brennkunst Schwarz-
walder Destillateure mit dem Geist der Karibik und fein filtriertem
Wodka. Cocktails auf Basis regionaler Schnapse, Likdre und Brande
gibt’'s an der mobilen Cocktailbar ,Bar-Disch*.

Schwingt den Kochloffel, Kinder!

Erstmals bietet die Naturpark-Kochschule Studschwarzwald Mitmach-
programme fiir Kinder ab 6 Jahren an. In Halle 3 kdnnen diese gemein-
sam kochen. Zubereitet werden regionale und saisonale Leckerbissen,
die die kleinen Kdchinnen und Kdche im Anschluss mit nach Hause
nehmen dirfen. Die Teilnahme ist kostenfrei, die Anmeldung erfolgt
vor Ort.

Management
Marketing

= FINTM
FREIBURG
v,

Freiburg Wirtschaft Touristik
und Messe GmbH & Co. KG

esse Freiburg

René Derjung
Tel: +49 761 3881 1109
rene.derjung@fwtm.de



pla.za .Q %O\T:ON“
cuhnana11J 202 |

Pressemeldung| seite 4| 02.11.2021

Im Foyer der Messe bietet der ,Weihnachtszauber mit ausgesuchtem
Kunsthandwerk und kreativen Geschenk- und Dekorationsideen eine
erste Einstimmung auf die Vorweihnachtszeit.

Aufgrund der Coronapandemie findet die die Plaza Culinaria in diesem
Jahr als Edition 2021 in einem kleineren Rahmen in den Hallen 1 bis
3, dem Foyer und dem Auf3engelande statt. Es gelten die Regeln der
aktuellen baden-wirttembergischen Coronaverordnung.

Offnungszeiten:

Freitag, 12. November 14 - 21 Uhr
Samstag, 13. November 10 - 21 Uhr
Sonntag, 14. November 10 - 18 Uhr

Eintrittspreise:

Onlinetickets*

6,00 Euro Erwachsene und Jugendliche ab 13 Jahren
0,00 Euro Kinder bis einschliefRlich 12 Jahren**

* Online als print@home-Ticket auf www.plaza-culinaria.de.de und
bei allen Reservix-Vorverkaufsstellen erhéltlich

** Kinder von 0 bis 12 Jahren erhalten — nur in Begleitung Erwachsener
— freien Eintritt, bendtigen aber aufgrund der Datenvollregistrierung ein
Ticket aus dem Online-Portal.

Preise vor Ort

10,00 Euro Erwachsene

8,00 Euro  ermaRigt***

0,00 Euro  Kinder bis einschlieRlich 12 Jahren**

*** Ermafigung erhalten tber den Vorverkauf hinaus Jugendliche von
13 bis 18 Jahren, Studierende, Schwerbehinderte, Rentner. Ermalfii-
gungsberechtigt sind auRerdem Inhaber der BZCard, der lkea Family
Card, der SchwarzwaldCard, contomaxx-Kunden und Abonnenten der
BurdaVerlag-Titel unter Angabe der Abonummer, sowie Mitglieder und
Dauerkartenbesitzer des SC-Freiburg und Dauerkartenbesitzer des
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Europa Parks mit jeweils einer Begleitperson.

** Kinder bis einschlielich 12 Jahren haben — nur in Begleitung Er-
wachsener — freien Eintritt, bendtigen aufgrund der Datenvollregistrie-
rung ein Ticket aus dem Online-Portal.

Online-Tickets sind auch wahrend der Veranstaltung bis ein-
schlief3lich 14. November 2021 erhaltlich.

Weitere Informationen: www.plaza-culinaria.de

Veranstalter: FWTM - Freiburg Wirtschaft Touristik
und Messe GmbH & Co. KG
Messe Freiburg
Neuer Messplatz 3
79108 Freiburg
Navigationsadresse:
Hermann-Mitsch-Stral3e 3
Tel. +49 761 3881 02
Fax +49 761 3881 3006
www.messe.freiburg.de
messe.freiburg@fwtm.de

Ansprechpartner: Daniel Strowitzki
Geschéftsfiuhrer
Tel. +49 761 3881 3101
daniel.strowitzki@fwtm.de

Victoria Vehse

Abteilungsleiterin Messe
Tel. +49 761 3881 3110
victoria.vehse@fwtm.de
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